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Le chef utilise des produits locaux et de saison, le contenu des menus peut donc étre
modifie suivant les saisons.

Capacité de 15 a 60 personnes.

§ Menu n°l : 22€* T Menu n°2 : 26€* il
Cocktail de bienvenue Cocktail de bienvenue
Tartare de saumon Salade Ariégeoise (gésiers magrets séches,
lardons, chévre, Bethmale..)
Confit de canard et gratin dauphinois, légumes
Brochette de magret et gratin dauphinois,
Fromages de l'Ariége léglirjqes

Fromages de l'Ariege

wx

Tartelette gourmande du moment

Patisserie gourmande du moment

T wx

Vin et café compris

~H

Vin et café compris

A noter : Les menus présentés ci-dessus sont des exemples. Le chef se réserve le droit de modifier sa carte suivant les
saisons et les produits du marché.

Ce prix comprend : Le repas (vin et café compris) au restaurant suivant le menu choisi - la gratuité chauffeur de bus.
Ce prix ne comprend pas : Le transport - ['assurance voyage/annulation - les boissons et options en supplément - les dépenses

personnelles.

Acceés bus : parking a proximite.
Dates : Toute l'annee.

NOUS CONTACTER
Office de tourisme des vallées
de l'Arize et de la Léze
Elodie MACHICOT
05 61 69 99 90
www.tourisme-arize-leze.com
production@tourisme-arize-leze.com

Les descriptifs sont proposes a titre indicatif et non contractuels. Les tarifs mentionnés sur ces fiches correspondent aux tarifs en vigueur au jour de la parution. Les réservations sont en fonction de la disponibilite
au moment de la demande. Certaines prestations sont soumises aux conditions météorologiques


http://www.tourisme-arize-leze.com/

