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Les menus

Informations complémentaires
Accès bus : parking à proximité. 
Dates : Toute l'année.

Bienvenue au cœur de Saint-Ybars, où ce charmant restaurant, en bordure de lac, invite à une
expérience culinaire inoubliable. 
Dans un esprit familial, l’établissement offre une atmosphère chaleureuse et conviviale, idéale
pour partager un bon repas. Pour les menus, le chef s'inspire des saisons et des produits des
producteurs locaux, pour une cuisine traditionnelle de la région préparée avec soin. 
Il est possible d’admirer la beauté du lac tout en profitant d’un moment de partage. Une visite
ici promet de ravir les papilles et de créer des souvenirs mémorables !

CAPACITÉ : 70 couverts en intérieur et 70 couverts en extérieur. 

Restaurant L'Authentique
SAINT-YBARS

Les descriptifs sont proposés à titre indicatif et non contractuels. Les tarifs mentionnés sur ces fiches correspondent aux tarifs en vigueur au jour de la parution. Les réservations sont en fonction de la
disponibilité au moment de la demande. Certaines prestations sont soumises aux conditions météorologiques. 

Menu n°1 : 23.30€*

Entrée 
Soupe à l'oignon

ou 
Salade club 

(salade - jambon blanc - emmental - noix - tomate)

Plat 
Daube de bœuf à la provençale - pomme de terre

rôti
 ou 

Cuisse de poulet chasseur - pomme de terre rôti

Dessert
Mousse au chocolat

ou 
Compotée de pommes au spéculoos

Option en supplément :  Apéritif (punch ou sangria) 2.70€/personne

*1/4 de vin et 1 café par personne compris dans les menus

Ce prix comprend : Le repas (vin et café compris) au restaurant suivant le menu choisi – la gratuité chauffeur de bus.  
Ce prix ne comprend pas : Le transport – l’assurance voyage/annulation – les boissons et options en supplément – les dépenses
personnelles.  

Menu n°2 : 33€*
Entrée 

Salade de gésiers, lardons, croûtons, noix et tomates
ou

Salade de chèvre miel, noix et réduction balsamique

Plat 
Rosace de filet de truite, fondu de poireaux et risotto

ou
Feuilleté de mignon de porc, pommes de terre et

légumes poêlés

Dessert
Bavarois aux fruits rouges

ou 
Dame blanche
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